
お
品
書
き 

※
当
店
で
は
お
通
し
代
お
一
人
様
１
，
０
０
０
円
頂
戴
し
て
お
り
ま
す
。 

※
価
格
は
全
て
税
込
み
表
示
で
ご
ざ
い
ま
す
。 

肴
の
豆
小
皿
・小
鉢
（１
人
様
量
で
す
） 

・
ル
ッ
コ
ラ
と
海
苔
の
ナ
ム
ル 

 
 

 
 

７
８
０ 

・
泉
州
水
茄
子
の
生
姜
醬
油
和
え 

 
 

 
５
８
０ 

・
奈
良
漬
け
の
ク
リ
ー
ム
白
和
え 

 
 

 

６
８
０ 

・
万
願
寺
獅
子
唐
の
蒸
し
和
え 

 
 

 
 

８
８
０ 

・
厚
揚
げ
豆
富
の
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
醤
油 

 
 

６
８
０ 

・
ゴ
ー
ヤ
と
鮃
の
胡
麻
和
え 

 
 

 
 

 

９
８
０ 

・
し
ら
す
と
ア
ボ
カ
ド
と
い
ぶ
り
が
っ
こ 

９
８
０ 

・
京
都
黒
鶏
の
レ
バ
ー
パ
テ
サ
ン
ド 

 
 

７
８
０ 

・
う
ざ
く
（
鰻
と
胡
瓜
の
酢
の
物
） 

 

１
０
８
０ 

・
煮
穴
子
た
っ
ぷ
り
薬
味 

 
 

 
 

 

１
０
８
０ 

・
丸
茄
子
の
オ
ラ
ン
ダ
煮 

 
 

 
 

 
 

７
８
０ 

・
半
月
卵
の
甘
酢
あ
ん 

 
 

 
 

 
 

 

５
８
０ 

・
北
寄
貝
と
三
つ
葉
の
バ
タ
ー
焼
き 

 
 

８
８
０ 

・
水
蛸
の
ジ
ェ
ノ
ベ
ー
ゼ
炒
め 

 
 

 
 

８
８
０ 

・
豆
も
や
し
の
ア
ン
チ
ョ
ビ
金
平 

 
 

 

６
８
０ 

・
赤
い
か
の
塩
辛
炒
め 

 
 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
湯
葉
と
チ
ー
ズ
煎
餅 

 
 

 
 

 
 

 

７
８
０ 

 

 

温
物
・椀
物
（１
人
様
量
で
す
） 

・
蛤
の
黒
龍
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

 

１
，
２
８
０ 

・
能
登
岩
牡
蠣
の
肌
煮 

 
 

 
 

 

１
，
４
８
０ 

 

・
酢
豚
と
シ
ャ
イ
ン
マ
ス
カ
ッ
ト 

 

１
，
２
８
０ 

・
能
登
牛
す
じ
の
肉
じ
ゃ
が 

 
 

 
 

 

９
８
０ 

・
銀
鮭
の
味
噌
煮 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

９
８
０ 

・
赤
か
れ
い
の
煮
付
け 

 
 

 
 

 

１
，
２
８
０ 

焼
き
物 

・
ア
ボ
カ
ド
の
蟹
味
噌
焼
き 

 
 

 

１
，
２
８
０ 

・
能
登
甘
鯛
（
ぐ
じ
）
う
ろ
こ
焼
き 

１
，
５
８
０ 

・
米
茄
子
と
鮑
の
回
鍋
肉
風 

 
 

 

１
，
２
８
０ 

・
能
登
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
肉
低
温
焼
き 

３
，
９
８
０ 

・
能
登
牛
の
奉
書
焼
き 

 
 

 
 

 
２
，
５
８
０ 

・
鮎
の
塩
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
２
８
０ 

揚
げ
物 

・
鱧
の
天
婦
羅 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
１
８
０ 

・
マ
ッ
シ
ュ
と
ゴ
ル
ゴ
ン
ゾ
ー
ラ
コ
ロ
ッ
ケ
９
８
０ 

・
牡
蠣
フ
ラ
イ 

（
２
ケ
） 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
だ
し
巻
き
玉
子
の
天
ぷ
ら 

 
 

 
 

 

７
８
０ 

・
加
賀
蓮
根
の
天
ぷ
ら 

 
 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
海
老
の
天
ぷ
ら
（
１
尾
） 

 
 

 

１
，
１
８
０ 

 



  

刺
身 

・
１
人
前
盛
り
合
わ
せ
（
７
種
） 

 

３
，
３
８
０ 

・
本
鮪
（
２
切
れ
） 

 
 

 
 

 
 

１
，
０
８
０ 

・
熟
成
ま
は
た 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
２
８
０ 

・
金
目
鯛 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

９
８
０ 

・
鯛 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

８
８
０ 

・
鮃 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

８
８
０ 

・
か
ん
ぱ
ち 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
富
山
ボ
タ
ン
海
老
（
１
尾
） 

 
 

 
 

９
８
０ 

・
縞
海
老
（
１
尾
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

５
８
０ 

・
能
登
岩
牡
蠣 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
５
８
０ 

・
北
寄
貝 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
１
８
０ 

・
赤
い
か
（
４
分
の
１
身
） 

 
 

 

１
，
０
８
０ 

・
活
蛸 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

１
，
１
８
０ 

・
帆
立
（
１
ケ
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

９
８
０ 

・
バ
イ
貝 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
０
８
０ 

    

  

冷
菜
（１
人
様
量
） 

・
シ
ャ
イ
ン
マ
ス
カ
ッ
ト
お
ろ
し
和
え 

 

９
８
０ 

・
フ
ル
ー
ツ
ト
マ
ト
・
サ
ラ
ダ
ほ
う
れ
ん
草
８
８
０ 

・
か
ぼ
ち
ゃ
と
レ
ー
ズ
ン
の
サ
ラ
ダ 

 
 

６
８
０ 

・
無
花
果
と
本
鮪
た
た
き
サ
ラ
ダ 

 

１
，
２
８
０ 

・
汲
み
上
げ
湯
葉
と
雲
丹 

 
 

 
 

１
，
６
８
０ 

御
食
事 

・
刺
身
い
ろ
い
ろ
空
汐
丼 

 
 

 
 

３
，
２
８
０ 

・
握
り
寿
司
５
貫 

 
 

 
 

 
 

 

２
，
６
８
０ 

（
御
寿
司
単
品
も
受
け
た
ま
り
ま
す
） 

・
鮪
ト
ロ
た
く 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
，
８
８
０ 

・
ズ
ワ
イ
蟹
の
雑
炊 

 
 

 
 

 
 

１
，
２
８
０ 

・
鯛
＋
あ
お
さ
海
苔
の
柔
麺 

 
 

 

１
，
１
８
０ 

お
口
直
し 

・
ピ
ス
タ
チ
オ
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 
 

８
８
０ 

・
苺
と
能
登
塩
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 
 

８
８
０ 

・
レ
ア
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 

７
８
０ 

  


